RESTAURANT WIESENTAL

Zlrichstrasse 25, 8185 Winkel
Telefon 044 860 15 00
www.wiesentalwinkel.ch

LIEBER GAST

Im Jahr 1997 starteten wir - Familie Buschor und Familie Felber - als
selbststandige Gastronomen und haben bis im Marz 2019 das Restaurant zur
Linde in Oberwil bei Nirensdorf gefiihrt. Wir freuen uns, Sie nun in Winkel
kulinarisch verwoéhnen zu diirfen. Wir fokussieren uns auf eine gepflegte und
gutburgerliche Kiche. Auch fir Familien-, Vereins- oder Geschdftsanldsse
sind wir gerne fir Sie da.

Einen guten Appetit wiinscht Ihnen
Ilhr Wiesental-Team

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informiert
Sie unsere Mitarbeitende auf Anfrage gerne.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. der gesetzlichen MwSt.



BLATTSALAT

GEMISCHTER SALAT

NUSSLISALAT mit Ei

NUSSLISALAT mit Speck, Ei und Cro(tons
BEEFSTEAK TATAR MIT TOAST UND BUTTER

- Kleine Portion
- Kleine Portion mit Cognac oder Calvados

FORSTER-PASTETLI gefillt mit PilzragoGt

LACHSRAVIOLI mit Haussauce Giberbacken

BROCCOLICREMESUPPE

FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE

SALATTELLER mit Ei

«BUNDNERTELLER»
Trockenfleisch, Rohschinken, Hobelkase

9.50
11.00
14.00

17.00

22.00
24.00

17.00

17.00

12.00

12.00

22.00

29.00



«PUNJAB»
Rindsfiletwirfel an samiger Curry-Knoblauch-Sauce,
gratiniert, im Reisring serviert
38.00

CORDON-BLEU «WIESENTAL»
mit Pommes frites und Gemisegarnitur
- vom Schwein (Schweinsnierstiick) 36.00
- vom Kalb (Kalbsbaggli) 46.00

POULET « WIESENTAL» IM KORBLI
mit unserer feinen Haussauce und Pommes frites
31.00

Ri1z CASIMIR
Geschnetzeltes Kalbfleisch an Currysauce mit Reis
und Friichten garniert
40.00

MARINIERTES LAMMNIERSTUCKLI «PROVENCE»
an leichtem Krauterjus, Gemusegarnitur, neue Bratkartoffeln
43.00

BEEFSTEAK TATAR
- mit Toast und Butter 33.00
- mit Cognac oder Calvados  35.00



ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES
mit ROsti
41.00

RINDSFILET-GULASCH «STROGANOFF»
Peperoni, Essiggurkenstreifen, Champignons,
an samiger Paprika-Rahmsauce und Nudeln

45.00

KALBSLEBER SWISS PREMIUM

NACH ART DES CHEFS
(s’hdt solangs hdt)
mit hausgemachter Butterrosti

39.00

RINDSFILETSTEAK «MADAGASKAR» (150G)
an griiner Pfefferrahmsauce, Gemisegarnitur und Reis

53.00

WIENERSCHNITZEL VOM KALB
mit Pommes frites und Gemusegarnitur

45.00

SCHWEINSSTEAK
an Pilz-Rahmsauce, Nudeln und Gemusegarnitur
38.00



RINDSFILET
180g/250g/300¢g
46.50/64.50/76.50

KALBSSCHNITZEL SWISS PREMIUM 160 G
33.00

SCHWEINSSTEAK 200 G

25.00
POMMES FRITES, REIS, NUDELN 7.50
NEUE BRATKARTOFFELN, ROSTI 8.50
REICHHALTIGE SALATGARNITUR 11.00
GEMUSEGARNITUR
- mit 3 Sorten Gemise 7.50
- mit 5 Sorten Gemuse 12.50

GANZE SEEZUNGE
gebraten, mit Krdautern, Pistazien, Tomaten,
Gemisegarnitur und Bratkartoffeln

59.00

LACHSRAVIOLI
mit Haussauce Uberbacken
28.00



FORSTER PASTETLI
gefullt mit Pilzragout, dazu Gemuisegarnitur
29.00

RAvIOLI
gefillt mit Ricotta, Tomaten und Ruccola,
auf frischem Ofengemiise
28.00

GEMUSE-SINFONIE
Reichhaltiger Gemiiseteller
29.00

KALBSSCHNITZEL
mit Pilzrahmsauce, Nudeln und Gemiise
kleiner Dessert
18.50

PANIERTES KALBSSCHNITZEL
mit Pommes frites und Gemdiise
kleiner Dessert
18.50

RAviIOLI
gefillt mit Ricotta, Tomaten und Ruccola
kleiner Dessert
16.50



