DanisCUISINE

Unser Angebot

Crépes in verschiedenen Variationen mit landestypischen, biologisch angebauten und

regionalen Produkten frisch zubereitet.

Fir DEIN néchstes Event: Geburtstage — Hochzeiten - Messen - Firmenfeiern — StralRenfeste

Crépe Variationen

Herzhafte Crépes Sulke Crépes

= Zimt und braunem Bio-Zucker
= Erdbeeren Marmelade
= Nutella mit
= Kokosstreusel
= Banane
»  Kinder-Riegel
= Apfelkompott - aus eigener Herstellung

= Geriebener Kase

= Wacholder Schinken & Kase

= Sauce Bolognese vom Rind - aus
eigener Herstellung

= Camembert mit Birnen, Preiselbeeren
und gerosteten Pinienkernen - aus

Kontaktdaten

Das Leben ist schon anstrengend genug! Deshalb kannst du ganz einfach einen Termin direkt auf meiner Website

reservieren und mich bei Fragen jederzeit kontaktieren.

DanisCUISINE

Guido Brandhuber
Siedlungstr.24

D-75180 Pforzheim

Tel: 07231-972642

E-Mail: info@daniscuisine.com

i

AT ROVETR

DanisCUISINE




