Liebe Gdstel

Wir freuen uns Sie in unserem Restaurant Griine Papaya begriien zu diirfen.
Wir servieren Thnen frisch zubereitete Spezialitdten aus Siidostasien, genauer
gesagt Vietnam und Thailand.

Unsere Speisen zeichnen sich vor allem durch die Verwendung von viel frischem
Gemiise und Krdutern aus. Die Qualitdt unserer Speisen liegt uns am Herzen,
weshalb wir auf Glutamat und zusdtzliche Farbstoffe zur Gdnze verzichten. Es
werden viele regionale und biologische Produkte verwendet. Unser Bio-
Rindfleisch beziehen wir von Robert Atteneder aus Weitersfelden (Mihlviertler
Almochs), unser regionales Schweinefleisch kommt von Thomas Scheuchenstuhl
aus Altenberg (Katzleitnerhof). Unsere Fruchtsdfte liefert Daniel Strasser aus

St. Marienkirchen.

Wir hoffen, dass Sie unser Ambienté und die Speisen geniefen und wiirden uns

freuen Sie bald wieder bei uns begriien zu diirfen.

Das Team der Griinen Papaya

MUHLVIERTLER

KATAZa
LEITNER

HOF

Daniel Strasser Hand
Fruchtsifte, OO Weine, Most,
\ Edelbrinde & Spirituosen

4076 St. Marienkirchen a.d.P.
Unterfreundorf 9 / Austria
Fax +43 (0) 7249 / 453 58
E-mail: strasser@saft-wein.at
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1. Lachssteak mit Ingwer-Orangensauce, dazu Nudeln
(C.D)

2. Rinderfiletsteak mit rotem Currygemiise, dazu SiiRkartoffeln J)
(AL)

3. Knusprige Bio-Rindfleischpfanne mit frischem Gemiise, dazu Jasminreis &)
(AF)

4. Regionale Schweinefleischpfanne mit Chilisauce (Flammentopf), dazu Jasminreis )

(F.N)

5. Jakobsmuscheln vom Grill mit Zuckerschoten und Kokos-Basilikumsauce, dazu Nudeln

(ACR)

6. Chili-Krduterforelle mit Brokkoli und gebratenen Nudeln J)
(ACDM)

7. Hiihnerfiletwiirfel vom Grill mit Ananas und Mangosauce,
dazu Jasminreis (A L)

8. Gegrilltes Thunfischsteak mit Pak Choi, dazu Nudeln
(ACD,0)

9. Hausgemachtes gehacktes Rindfleisch auf Zitronengrasspiefichen mit Gemiise,
dazu Nudeln (A,C,F.L,O)

10. Garnelenspiefchen auf Wokgemiise mit Knoblauchsauce auf der Gusseisenpfanne,
dazu Nudeln (A,B,C,F,H)

11. Saigon-Grillteller mit Erdnusssauce, dazu Reisnudeln
(AEHM)

12. Rinderfiletwiirfel vom Teppan mit Brokkoli, Zwiebeln und Tomaten, dazu Nudeln
(ACEF)

16,90€

18,70€

17 90€

16,20€

20,90€

18,50€

16,20€

20,90€

17 ,20€

20,20€

17 50€

18,70€
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erhdltlich von Montag bis Freitag (11.00 bis 14.00 Uhr, ausgenommen Feiertage)
zu jedem Mittagsmenii gibt es eine Suppe oder vietnamesische Friihlingsrollen dazu

M1. Knusprig ausgeloste Hiihnerkeule mit frischem Gemiise und Teriyakisauce,
dazu Jasminreis (A,C,F)

M2. Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch, frischem Gemiise und Knoblauchsauce
(ACF

M3.Gaeng Ped Nua - Bio-Rindfleisch mit rotem Curry, Kokosmilch und frischem Gemiise,
dazu Jasminreis (A L) J)

M4. Knusprige regionale Schweinefleischpfanne mit Wokgemiise, dazu Jasminreis )
(AF)

MB. Gebratenes Wokgemiise mit Tofustreifen, dazu Jasminreis
(FL)

Mé6. Hiihnerfleisch mit frischem Gemiise und Paprikasauce, dazu Jasminreis
(EL)

M7. Knusprige Ente mit Knoblauch- oder Siisssauersauce, dazu Nudeln
(ACF)

M8. Gebratener Reis mit Shrimps, frischem Gemiise und Sesam-Ingwersauce
(A,B,CN)

M9. HiihnerspieBchen mit frischem Gemiise und Satésauce, dazu Jasminreis J)
(A,E,0)

M10. Regionales Schweinefleisch mit frischem Gemiise, dazu Jasminreis J)
(AFL)

M11. Bio-Rindfleisch nach Hue Art J)
(AF)

M12. Gebackenes Hiihnerfleisch mit Knoblauch- oder Siisssauersauce,
dazu Nudeln (A,C,F)

M13. Gebratenes Zanderfilet mit Brokkoli und Ingwer-Friihlingszwiebelsauce,
dazu Jasminreis (A,D,F)

M14. Pak Choi-Pfanne mit Zucchini und Ingwersauce, dazu Jasminreis
(AF)

10,90€

10,50€

12,90€

10,90€

10,20€

10,90€

11,90€

10,90€

10,90€

11,90€

12,90€

10,90€

11,90€

10,20€
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(Ganztagig erhaltlich)

Menu A
Tom Kha Gai - Thaildndische Suppe mit Hiihnerfleisch (L)

Knusprige Ente mit griinen Bohnen und Pflaumensauce,
dazu Jasminreis (A,L)

18,90€

Menu B
Hausgemachte Friihlingsrollen (C,F)
Scharfes regionales Schweinefleisch mit Gemiise, Austernpilzen und

Paprikasauce
dazu Jasminreis (O)

17,90€

Menu C

Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing (M)

Gaeng Kari Gai
Kokos-Kurkuma-Hdhnchenpfanne mit frischem Gemdise
dazu Jasminreis (L)

17,90€
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S1. Gemiisesuppe
(ACL)
S2. Kokossuppe mit Hiihnerfleisch, Ingwer und Limettenblattern

(L)

S3. Zitronengrassuppe mit Gemiise und Meeresfriichten
mit Riesengarnelen und groBen Miesmuscheln (B,D,G R)

S4. Pho Bo - Vietnamesische Suppe mit Reisbandnudeln, Rindfleisch,
und frischen Krdutern (L)
Pho Bo als Suppentopf

S5. Tom Kha Gai - Thaildndische Suppe mit Hiihnerfleisch
L)

S6. Mango-Currysuppe mit frischem Gemiise und Koriander

(L)

4,20€

4,70€

6,20€

550€

13,90€

5,20€

4,70€

S7. Vital-Suppentopf mit Reisbandnudeln, gerduchertem Bio-Tofu und frischem Gemiise 12,50€

(F.L)

S8. Tom Yam-Suppentopf mit Thai-Nudeln, gebratener Ente und frischem Gemiise

(ACL)

13,90€
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V1. Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing
(M)

V2. Griiner Papayasalat mit Niissen und frischen Krdutern
(EN)

V3. Pikanter Gurkensalat mit Chili-Knoblauch-Basilikumdressing
(LN)

V4. Hanoi-Kohlrabisalat mit Niissen und Koriander
(EN)

V5. Yam Wun Sen Gung - Pak Choi Salat mit Glasnudeln und Garnelen
(B,.D.EN)

V6. Avocadosalat mit Sesam-Thunfischsteak
(D.N)

V7. Scharfer Thaisalat mit Rinderfilet
L)

V8. Hausgemachte vietnamesische Friihlingsrolle gefiillt mit Hiihnerfleisch und Gemiise
(CF)

V9. Gemiiserolle

(F)

V10. Sommerrolle mit Thai-Basilikum
wahlweise gefiillt mit Rindfleisch, Lachs oder Garnelen (B,D,E)
mit Bio-Tofu oder Avocado (E)

V11. Hausgemachte knusprige Teigtaschen mit Fleischfiille
(ACL)

V12. Hiihnerspiefchen mit Erdnusssauce
(E6)

V13. Feuriges Lachssteak auf sommerlichem Salat
(D.M)

V14. Knusprig ausgeloste Hiihnerkeule auf hausgemachtem Krautsalat
(ACEO)

V15. Hausgemachte knusprige Gemiiseteigtaschen
(AcCL)

4,70€

6,90€

4,70€

5,70€

8,90€

13,90€

12,90€

4,70€

450€

6,30€

5,70€

5,50€

7,20€

12 50€

8,20€

4,90€



INUVvil™ Uillw I\GIOSGI Iwviite

N1. Bali-Nudeln mit Kurkuma, Hiihnerfleisch, Garnelen, Spiegelei und frischem Gemiise

(ABC)

N2. Gebratene Nudeln mit Meeresfriichten und Mango-Ingwersauce
(AB.CDR)

N3. Gebratene Nudeln mit Hiihnerfleisch und frischem Gemiise
(ACF

N4. Gebratene Nudeln mit frischem Gemiise, Ingwer und Basilikum
(ACF
N5. Gebratene Nudeln mit Hiihnerspiefchen, frischem Gemiise und Mangosauce

(ACEH)

N6. Pad Thai - Gebratene Reisnudeln mit Hiihnerfleisch, Garnelen und Erdniissen,
dazu Thaicurrysauce (E,.6L) J)

N7. Gebratene Reisnudeln mit Bio-Rindfleisch, Ingwer und Pak Choi,
dazu Knoblauch-Pfeffersauce (A E,F)

R1. Gebratener Jasminreis mit Gemiise, Ingwer, Kurkuma und Ananas
(A.C)

R2. Khao Pad Gai - Gebratener Jasminreis mit Hilhnerfleisch und frischem Gemiise
(AC)

R3. Curry-Reispfanne mit Hiihnerfleisch, Garnelen, frischem Gemiise und Spiegelei
(AB,C)

R4. Gebratener Reis mit Bio-Rindfleisch und Gemiise

(A)

15,20€

16,20€

13,90€

12,50€

15,20€

15,50€

16,20€

12,90€

13,90€

15,20€

15,20€
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F1. Fischfiletstiickchen am SpieB mit frischem Gemiise, Ingwer und Kurkuma,
dazu Jasminreis (D,L)

F2. Knusprige Garnelen im Kokosmantel mit Orangensauce, dazu Siikartoffeln
(ABM)

F3. Lachsplatte mit frischem Gemiise und Teriyakisauce, dazu Siikartoffeln
(ADF.M,0)

F4. Thai-Fischcurry mit frischem Gemiise und griinen Bananen, dazu Jasminreis )
(d.L)

F5. Meeresfriichteplatte mit buntem Paprika und Tom Yam Sauce, dazu Jasminreis
(B.D.L,OR)

F6. Knuspriges Zanderfilet mit frischem Gemiise, dazu Jasminreis
(AD,F)

F7. Goong Pad Nam Prik Pao - Gebratene Garnelen mit frischem Gemiise
und Thaicurrysauce, dazu Jasminreis J) (B)
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S1. Gemiisesuppe
(ACL)

S6. Mango-Currysuppe mit frischem Gemiise und Koriander
(L) VEGAN
V9. Gemiiserolle

(F) VEGAN

V10. Sommerrolle mit Thai-Basilikum
wahlweise gefiillt mit Bio-Tofu oder Avocado (E) VEGAN

V15. Hausgemachte knusprige Gemiiseteigtaschen
(ACL)

17 50€

19,90€

17 50€

17 50€

18,50€

17,90€

19,90€

4,20€

4,70€

450€

5,70€

4,90€
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S7. Vital-Suppentopf mit Reisbandnudeln, gerduchertem Bio-Tofu und frischem Gemiise 12,50€

(F.L) VEGAN

N4. Gebratene Nudeln mit frischem Gemiise, Ingwer und Basilikum
(ACF)

R1. Gebratener Jasminreis mit frischem Gemise, Ingwer, Kurkuma und Ananas
(A,C) VEGAN

Gl. Gebratene Nudeln mit Tofustreifen, Ingwer, Friihlingszwiebeln und Mangosauce

(ACF)

G2. Tofupfanne mit frischem Gemiise in roter Currysauce, dazu Jasminreis %)
(F.L) VEGAN

G3. TofuspieBchen mit frischem Gemiise und Erdnusssauce, dazu SiiBkartoffeln
(EL) VEGAN

G4. Gebratenes Wokgemiise mit Sesam-Ingwersauce, dazu Jasminreis
(N,F) VEGAN

G5. Vegetarische Thaipfanne mit Thai-Curry und Kokosmilch, dazu Jasminreis %)
(L) VEGAN

G6. Pak Choi-Pfanne mit Zucchini und Austern-Ingwersauce, dazu Jasminreis
(A,FR)

G7. Wokpfanne mit griinem Gemiise, Kokosmilch und Kurkuma, dazu Jasminreis
(L) VEGAN

G8. Vegane Pad Thai - Reisnudeln mit Wokgemiise, Thaicurrysauce und Erdniissen
(EL) &P VEGAN

G9. .Buddhapfanne" - Gerducherter Bio-Tofu mit Kokosmilch, Kurkuma und Gemiise,

dazu Jasminreis (L) VEGAN

12,50€

12,90€

13,50€

13,90€

14,20€

13,50€

13,50€

13,50€

13,50€

13,70€

14,20€



A AV | IMS\'IS\JI Iwiite

H1. Pad Krapao Gai - Hiihnerfleisch im Wok gebraten nach Thai Art J)
(AFL)

H2. Hihnerfilet vom Grill mit frischem Gemiise, Cashewkernen und Paprikasauce,
dazu Jasminreis (E)

H3. Saté Ayam und Sambal Kacang - Indonesische HahnchenspieRe mit Erdnusssauce
(AEGN)

H4. Hiihnerfleisch mit Thaicurrysauce und frischem Gemiise, dazu Jasminreis

cvJd

Hb5. Ausgeloste Hiihnerkeule auf der Gusseisenpfanne mit pikanter Sesam-Ingwersauce
und Zuckerschoten, dazu Jasminreis (A,F,L,N)

Hé6. Gebackenes Hiihnerfleisch mit frischem Gemiise und Jasminreis,
dazu wahlweise Knoblauch- oder Siisssauersauce (A,F)

H7. HihnerspieBchen mit Teriyakisauce, Gemiise und Jasminreis
(AF,0)

H8. Gebackene Hendlbrust paniert in Mandelkernen mit Mangosauce, dazu Nudeln
(ACEHN)

H9. Knuspriges Hiihnersteak (von der Keule) mit Wokgemiise und roter Currysauce,
dazu Nudeln J) (A,CL)

El. Knusprige Ente mit frischem Gemise und Erdnuss-Basilikumsauce, dazu Jasminreis
(AEGN)

E2. Ente mit frischem Gemiise und roter Currysauce, dazu Jasminreis )
(AGN)

E3. Knusprige Entenpfanne mit Wokgemiise und Knoblauchsauce, dazu Jasminreis
(AF)

E4. Gebratene Ente mit Ananas, frischem Gemiise und Mangosauce, dazu Nudeln
(ACH)

15,20€

15,50€

15,50€

15,50€

15,70€

15,50€

15,20€

15,50€

15,70€

16 50€

16 50€

16,90€

16,90€
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Unser Bio-Rindfleisch beziehen wir von Robert Atteneder aus
Weitersfelden (Mihlviertler Almochs), unser regionales Schweinefleisch
kommt von Thomas Scheuchenstuhl aus Altenberg (Katzleitnerhof).

B1. Regionales Schweinefleisch mit Zwiebeln auf der Gusseisenpfanne, dazu Jasminreis  16,20€
(AFL)

B2. Regionales Schweinefleisch nach Thai Art mit Limetten, Zitronengras 16,20€
und rotem Curry, dazu Nudeln (C,G,L) J)

B3. Regionales Schweinefleisch vom Wok mit Gemiise und Schwarzbohnensauce, 16,20€
dazu Jasminreis (A,FL) <)

B4. Knusprige regionale Schweinefleischpfanne mit scharfem Wokgemiise, 16 50€
dazu Jasminreis (A,F)

B5. Bio-Rindfleisch mit Zuckerschoten und Sesam-Ingwersauce, 17,70€
dazu Jasminreis (A,F,LN)

Bé. Bio-Rindfleisch mit griinem Paprika und Frihlingszwiebeln, dazu Jasminreis 17,70€
(AF)

B7. Bio-Rindfleisch mit Pak Choi, Ingwer und Koriander, dazu Jasminreis 17,70€
(AF)

B8. Bio-Rindfleisch mit Wokgemiise nach Hue Art, dazu Jasminreis J) 17,70€

(AF)



rur unsere Kieinen sasie
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K1. Gebackenes Hiihnerfleisch mit Jasminreis 750€
(A)

K2. Gebratenes Hiihnerfilet mit Brokkoli, Karotten und Jasminreis 7 50€
(F.L)

rnausgemacnie Nacnspeisen

D1. Hausgemachte Erdnuss-Crepes mit Beeren und Mangosauce 7,30€
(ACEG)

D2. Hausgemachter Kokoskuchen 6,20€
(ACH)

D3. Schoko-Zimt-Banane 6,20€
(ACEG)

D4. Gebackene Kokos-Bananen 6,90€

(A,6,H) auf Nachfrage auch VEGAN / laktosefrei maglich

D5. Sanfter Engel mit Sekt 7,20€
(0.6)

D6. Espresso mit Vanilleeis 5,50€
(6)

D7. Vanilleeisbecher mit Schokosauce und Eiswaffeln 5,60€

(E.6)



