SCHMANKERL-
MITTWOCH-MITTAG

(immer wieder Mittwochs) Togo -10%
12.03.2025

Von 11-14 Uhr (nur so lange der Vorrat reicht)
> Gemischter Salat w,u > Mini-Salat m,L

(Salat der Saison in Senfdressing, Saisonsalat) (Salat der Saison in Senfdressing, Saisonsalat)

7,90 € im Haus 4,90 €

» Vorspeisensuppe:
48 Stundensuppe (Kalb- und Rinderkraftbriihe)
mit Glasnudeln und Gemiiseeinlage L
4,90 €

>, Fleischpflanzerl™ c6L
Mit hausgemachte Eierspatzle an SchwammerlrahmsoBe
10,90 €

» Gekrduterte Hendlbrust 6L
An Kokos-Curry-SoBe mit Glasnudeln und Gemiise
12,50 €

> Kartoffel-Gemiisebratling mit Gemiise (mit Tomate aromatisiert) «.ceL
10,90 €

> ,,Saueres Liinger‘ (ccLp
Mit gebratenen Serviettenknddeln
Mittagspausler-Portion 10,90 € als Kleine Suppe 4,90 €

Mittags-Dessert: Bestellmoglickeiten:

Ha:'(S?:smkgrig;“::er?::i‘;téﬁ:g Signal oder Whatsapp (bevorzugt)
urni

auf Fruchtragout 084219345730

Je 1 Kugel 3,80€ Email zumhoellbraeukeller@gmail.com

Uberraschungs-Dessert (Bei einer Reservierung bitte Name,

Abholzeit und die Menge angeben

Tradilionell — regional — medern




Kochkursangebote
2025

Sie und/oder lhre Bekannten mdchten einmal in der
Hollbraukeller Kiche stehen und mit kochen, dann haben
wir etwas fur Euchl!ll
Vom Ganzen Tier bis zum Gaumenschmaus auf dem
Teller.

Genieflen Sie in gemiitlicher Runde einen wunderbaren
Kochabend mit einem
4-Gang-Meni und erweitern Sie dabei lhren kulinarischen
Horizont, lernen neue nitzliche Tipps zur Handhabung und
Zubereitung von z.B. Wildbret, Lammfleisch, Fisch,........
Die Kursteilnehmeranzahl liegt zwischen 6 und 10
Personen.

Im Preis von (siehe unten) pro Person inbegriffen:
Aperitif,Canapes, Tischwasser, Leihschiirze, Rezeptmappe
und alle Speisen.

Die Kursgeblihr ist vor Ort zu entrichten.

Kursbeginn 18 Uhr

07.April.2025 Lammkochkurs 11

(Gutschein-ldee)

Anmeldung unter
Tel./ Signal/ Whats App: 084219345730
Email: zumhoellbraeukeller@gmail.com

Tradilionell - regional — modern
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