
 

 

Herzlich willkommen im Restaurant Brinkmeiers Adler 

 

Wir, das sind Björn Brinkmeier und Amelie Räffle, freuen uns sehr, dass Sie den heutigen Abend mit 

uns verbringen. Begeben Sie sich mit uns auf eine kulinarische Reise von Nord nach Süd und erleben 

Sie bekannte Gerichte neu interpretiert. 

Selbstverständlich heißen wir auch unsere kleinen Gäste herzlich willkommen. Da für uns Kinder die 

Größten sind, haben wir keine eigene Kinderkarte. Gerne dürft Ihr euch ein Gericht aus Mamas und 

Papas Karte aussuchen, wir bereiten dies gerne in einer kleineren Variante zu. Sollte nichts für Dich 

dabei sein, sprich uns einfach an – unsere Küche zaubert auch gerne eine Alternative für Dich! 

 

Brinkmeiers Reise 

Verbringen Sie heute Abend ein dreigängiges kulinarisches Stelldichein (frz. Rendezvous) mit unserem 

Angebot „Brinkmeiers Reise“. Wählen Sie Ihre drei Lieblingsgerichte aus unserer Speisekarte aus und 

bestimmen selbst die Route des Abends. Kombinieren Sie Vor- und Hauptspeise mit dem Dessert 

Ihrer Wahl. Sollten Sie diese Reise mit uns wagen wollen, lassen Sie uns dies bitte zu Beginn Ihres 

Abends wissen. 

Brinkmeiers Reise (frei wählbares 3-Gang Menü)    € 49,00 pro Person 

 

 

Wir wünschen Ihnen einen wunderschönen Abend und viel Spaß  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Vorspeisen kalt und warm 

 

Kleiner Blattsalat (a1, c, j)     
Hausdressing mit gerösteten Kernen, Kresse und gebratenen Pilzen  € 8,50 

 

Cremesuppe vom Bärlauch (g, n) 
 Pilgermuscheln mit Lachskaviar und frischem Blattspinat   € 10,50 

 

Gebackene Rote Bete (a1, c, g) 
 Mit Ricotta und Honig an Kürbiskernen und marinierter Kresse   € 11,50 

 

Lauwarme gebratene Rinderrolle (a1, c, j, g) 
 Gefüllt mit mariniertem Salat, an grünem Spargel, Wakame und Schmand € 15,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Hauptgerichte  

 

Kabeljaufilet (a1, d, g, i) 

 An Noilly Prat-Schaum, Spitzkohl und Röstkartoffeln    € 27,50 

 

Zanderfilet (d, g, i, j) 
 An Meerrettichschaum, glacierte Rote Bete und Kräuterstampf   € 27,50 

 

Gebratenes Rumpsteak an Kräuterbutter (a1, g, i) 
 Bratensauce, glaciertes Frühlingsgemüse und Tandoori-Stampf   € 29,50 

 

Gebratene Maispoularde Suprême (a1, g, i) 
 Cremiges Bärlauchrisotto, gehobelter Parmesan  

an grünem Spargelbündchen mit Speck      € 26,50 

 

Ziegenkäse mit Honig (a1, g, l) 
 Muskatschaum, Spitzkohl und Röstkartoffeln     € 25,50 

 

Selbstgemachte Ravioli (a1, c, g, j) 
 Gefüllt mit Blattspinat und Gouda  

an Bärlauchschaum und glaciertem Frühlingsgemüse    € 25,50 

 

 

 

 

 

 

   



 

 

Dessert 

 

Frische Beeren (a1, c, g) 
 An Beerenkaltschale, Crumble und Vanilleeis     € 9,50 

 

Aprikosensorbet (a1, c, g, j) 
 Warmes Rhabarberkompott, Schaumkuss und Baiser    € 9,50 

 

Kugel Eis          € 2,20 

Eierlikör         € 2,00 

    

Kugel Sorbet nach Wahl mit Secco aufgegossen   € 4,80 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Unsere Klassiker  

 

Großer Blattsalat mit Hausdressing & gerösteten Kernen (a1, c, j)  

€ 13,00 

 … mit Ziegenkäse mit Honig (a1, c, g)      € 17,50 

 … mit Schnitzelstreifen und Pilzen (a1, c)     € 19,50 

  … mit Rinderstreifen        € 22,50 

 

Adlers Clubsandwich (a1, c, g, i, j) 
Toast, Cocktailsauce, Hähnchenbrust, 

Bacon, Spiegelei dazu Pommes       € 17,00 

 

BB - Björns Burger (a1, c, g, i, j) 
Brioche Bun, Barbecue Sauce, Angusrind 180g, Cheddar, 

Bacon, Gurke, Tomate und Ei dazu Pommes     € 22,00 

 

Überbackenes Schnitzel vom Schweinerücken (a1, c, g) 

  Cheddar, Bacon und Bratensauce dazu Pommes     € 24,50 

 

 


