TAGESKARTE -

Tagesheilage (Kartoffel-Sellerie-Stampf)

APERITIF
> Sarti-Spritz 8,50€

treffen der Aromen von Blutorange, Mango, Maracuja und Inflagrante mit Eiswiirfel

VORSPEISE
> 48 Stunden Suppe m,u) 8,90 €
mit zartem Rindfleisch, Gemiise, Glasnudeln mit einem Hauch von Chilli, Ingwer und Koriander
> Vorspeisen-PIatte [fiir 2 Personen](M, L) 16,90 €

Hummus, Auberginenpaste, Hausschinken, Essig-Semmelknédel-Fleisch-Salat und Focaccia

HAUPTGERICHTE
Unsere Sonntags-Empfehlung:
> Rinder-Schmorhraten [iiber Nacht gegart](a,G,L) 27,90 €
In Kraftiger RotweinsoBBe mit Servietten-Knddeln und Apfel-Blaukraut
Focaccia Rinder-Skirt e 27,90 €
Hausgebackene Focaccia mit 3erlei Cremes und Salatbukett
Moaosteller 18,90€
Kartoffel-Sellerie-Stampf mit gebratenem Gemiise und Sauerrahm
DESSERT
> Hausgemachtes Parfait (c, c) (2 Kugell  850€
(fiir die jenigen die nicht wissen was Parfait ist, es ist nichts anderes als Eis) Hausgemacht, Frisch und Lecker
» Tonkabohne (P) & > Kiirbiskern-0l
@& > Haselnuss ® » Fichten-Wipferl-Honig

‘4 SAISON-BIER-EMPFEHLUNG
'@ > Hofmiihl-Alligator 7,9% o33
HAUS-WEINLIKOR-EMPFEHLUNG

@ > Mirabellen-Weinlikor 17% 4« 4,00 €




Kochkursangebote
2025

Sie und/oder Ihre Bekannten machten
einmal in der Hollbraukeller Kiiche stehen
und mit kochen, dann haben wir etwas fur

Euch!ll
Vom Ganzen Tier bis zum Gaumenschmaus
auf dem Teller.

Genieflen Sie in gemitlicher Runde einen
wunderbaren Kochabend mit einem
4-Gang-Meni und erweitern Sie dabei
lhren kulinarischen Horizont, lernen neue
nutzliche Tipps zur Handhabung und
Zubereitung von z.B. Wildbret,
Lammfleisch, Fisch,........

Die Kursteilnehmeranzahl liegt zwischen 6
und 10 Personen.

Im Preis von (siehe unten) pro Person
inbegriffen:
Aperitif,Canapes, Tischwasser, Leihschiirze,

Rezeptmappe und alle Speisen.
Die Kursgeblihr ist vor Ort zu entrichten.

Kursbeginn 18 Uhr

RBJandvar2025-Witdkeehkurs129€{nurnoch

07.April.2025 Lammkochkurs 119€

(Gutschein-ldee)

Anmeldung unter
Tel./ Signal/ Whats App: 084219345730
dilioncll —degi FoMﬁJMeller@gmail.com



mailto:zumhoellbraeukeller@gmail.com

Empfehlung von Wiidsach [Dittrich Thomas/ Egweil]
> Wildschweinfilet (a,6,L) 38,90 €

Auf Schwammerl-Rahm-SoBe mit Servietten-Knédeln und Apfel-Blaukraut




